
 
 
 
 
VORSPEISEN 
 

Gemischter Vorspeisensalat mit Kräutervinaigrette      8,50 
karamellisierte Nüsse | Croûtons 
 

Rote-Bete-Quiche                    12,50 
gebackener Ziegenkäse | Dip 
 

Vitello tonnato vom Kalb                  17,50 
Thunfischcreme | Kapern 
 

Erbsen-Minz-Suppe                     8,50 
 

Süßkartoffel-Crèmesuppe                             9,50 
geröstete Erdnüsse | Zimt-Croûtons 
 

 
HAUPTSPEISEN 
 

Kichererbsen-Falafel                           21,50 
Paprika | Tomate | Karotte | Curry-Linsen-Gemüse 
  

Skrei-Filet (Winterkabeljau) von den Lofoten                 34,50 
Spitzkohl in Rahm | Kartoffelkrapfen  
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken                32,50 
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | kleiner gemischter Salat  
 

Schlemmertopf                           29,50 
Schweinemedaillons | frisches Gemüse | Sauce Hollandaise | Bratkartoffeln  
 

Klassisches Jägerschnitzel vom Schweinerücken              21,50 
frische Champignons in Rahm | Kartoffelkroketten 
 

Gefüllte Rinderroulade                  29,50 
Senf | Speck | Gurke | Apfelrotkohl | abgeschmolzene Kartoffelklöße 
 

 
DESSERTS 

 

Affogato – Espresso mit Vanilleeis & Sahnehäubchen               7,50 
 

Zitrus-Dreiklang als Sorbet mit Sahne                10,50 
Blutorange | Kalamansi | korsische Clementine 
 

Kaiserschmarrn                    12,50 
Gewürzpflaumen | Eis des Tages | Sahne  
 

 
 
 
 
 
 

Alle Preise beinhalten das Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer. 


